
 

Vous pouvez trouver les informations sur les additifs et les allergènes sur notre panneau d´affichage.

Nous cuisinons avec du sel iodé. Dans la mesure du possible, nos fruits et légumes viennent de nos fournisseurs régionaux. Avec chaque repas il y a une boisson
(Eau, infusion aux fruits sucrée avec 2% de miel).

19. Semaine  06.05. - 12.05.2024 KIGA

Salade de maïsSalade de scarole, vinaigrette aux
fines herbes (bm)

Salade de betteraves rouges et
pommes râpées (5)Salade de carottes

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTRÉE

PLAT PRINCIPAL

Banane

Poêlée de pâté de volaille avec
poireaux et champignons, purée

de pommes de terre

Lieu noir au curry, riz au beurre,
haricots verts coupés (uw, aw, af,

am, bc, bm)
#Wasser

Tortellinis avec jambon, sauce
crème

 (2, 3, 7, uw, aw, ae, am, bc, ay)

Energie pro Portion: 1763 kJ, 418 kcal Energie pro Portion: 432 kJ, 103 kcal Energie pro Portion: 1342 kJ, 319 kcal Energie pro Portion: 0 kJ, 0 kcal Energie pro Portion: 1914 kJ, 453 kcal

Energie pro Portion: 176 kJ, 42 kcalEnergie pro Portion: 149 kJ, 36 kcal Energie pro Portion: 130 kJ, 31 kcal Energie pro Portion: 264 kJ, 63 kcal

Pomme (8)

Emincé de dinde, carottes & riz
complet (3, uw, aw, am, bc, bm, G)

Poire Yaourt aux fruits rouges (am)
DESSERT

Energie pro Portion: 450 kJ, 108 kcal Energie pro Portion: 255 kJ, 61 kcal Energie pro Portion: 262 kJ, 62 kcal Energie pro Portion: 313 kJ, 74 kcal

Energie pro Portion: 1763 kJ, 418 kcal Energie pro Portion: 432 kJ, 103 kcal Energie pro Portion: 1342 kJ, 319 kcal


